
Todos los platos se presentan en raciones individuales. Las copas tienen un precio de 7 €.
 En caso de alergias o intolerancias alimentarias, consulte y comuníquelo al establecimiento.

 Para formalizar la reserva, será necesario abonar el 20 % del importe total en concepto
de reserva.

MENÚS
NAVIDAD

2   0   2   5



Salchicha pellizco y parmesano con almendras

Croquetón de gambón rojo

Caballito de panko con Alí Oli de kimchie y algas

Ensalada de queso de cabra y bacon con vinagreta de
miel frutos secos y picatostes

Huevos rotos con boletus y foie

Secreto con frutos rojos 

MENÚ 01

INCLUYE POSTRE Y BEBIDA

42€



Embutidos ibérico y pan rústico con aceite y pimentón

Parmesano con almendras

Caballito clásico con Alí Oli negro

Croqueta de rabo de toro

Tomate con bonito alcachofas y piquillo con aliñadas

Calamar en tempura con torreznos y Alí Oli de kimchie

Solomillo ibérico con salsa boletus y setas

MENÚ 02

INCLUYE POSTRE Y BEBIDA

47€



Jamón ibérico y pan rústico con tomate

Queso curado con pimientos caramelizados

Croquetón de boletus y polvo de foie

Tartar de atún y aguacate , wakame y helado de lima con
tosta de carbón

Canelón de pulpo y setas con jugo de marisco

Solomillo de ternera cebollita platillo con
salsa de monastrel

MENÚ 03

INCLUYE POSTRE Y CAFÉ

55€


